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  1 チェストフリーザー 1562 695 858 1 0.126 463L

  2 シェルフ 1217 456 1895 1 棚数：４段

  3 冷凍冷蔵庫 1490 800 1950 1 40 0.491 内容積：冷凍３１１Ｌ　冷蔵９９４Ｌ

  4 二槽シンク 1200 600 850 1 15 ｘ２ 15 ｘ２ 50 ｘ２

  5 水切台 1200 600 850 1 50

  6 調理台・引戸付 1200 600 850 1

  7 包丁まな板殺菌庫 750 600 850 1 40 0.238

収納数：包丁８本　まな板５枚

乾燥機能・タイマー付

  8 上棚 1200 400 １段 1

  9 スチームコンベクションオーブン 1030 750 1100 1 GV15 ｘ２
50 鋼管 ○○ 15.4 ホテルパン収納：１／１ｘ１０枚

 10 スチコン専用架台 970 670 600 1 棚付き

 11 調理台 600 600 850 150 1

 12 電気立体炊飯器 750 730 1345 1 ○ 18.0 標準炊飯量６ｋｇｘ３段

 13 一槽シンク 1200 750 850 1 15 15 50

 14 電気フライヤー 450 600 850 90 1 ○○ 6.4 油量：１８Ｌ

 15 冷蔵コールドテーブル 1200 600 850 1 40 0.224 内容積：２３９Ｌ

 16 ＩＨテーブル 1200 600 850 100 1 ○○ 5.0ｘ３ 専用架台付き

 17 調理台・引戸付 900 600 850 2

 18 上棚 900 400 １段 1

 19 電子レンジ 510 360 306 1 1.570

 20 冷蔵ショーケース 1200 600/500 (2035) 1 40 0.431 両面ガラス引戸付き

 21 電気ウォーマーテーブル 1200 600 850 1 15 GV 40 HT 3.0 ポット数：角型１／１ｘ２

 22 スープウォーマー 460 395 355 1 0.3 容量：１２Ｌ

 23 ライスウォーマー 460 380 390 1 0.1 容量：８Ｌ

 24 置台 1000 600 850 1

 25 電気卓上ウォーマー 350 550 260 1 1.000 ポット数：角型１／２ｘ２

 26 ウォーマー置台 705 600 590 1

 27 電気卓上ウォーマー 354 554 261 1 1.000 ポット数：丸ポットｘ２

 28 調理台 450 600 850 1

 29 電気ゆで麺釜（冷凍麺対応） 400 600 850 150 1 15 GV 50 HT ○ 8.0 角カゴｘ４ケ

 30 冷凍ストッカー 531 318 865 1 0.057

 31 返却棚 （１４７０） 350 １段 1

 32 下膳台 （１４７０） 450 850 1

 33 ソイルドテーブル (1155) 700 850 150 1 15 15 50

 34 食器洗浄機 640 670 1475 1 20 BV 50 HT ○ 4.299 別途専用給湯器必要（別途工事）

 35 クリーンテーブル 900 700 850 150 1 ラックレール付き

 36 欠　番

 37 食器消毒保管庫 1300 530 1850 1 40 5.05 収納カゴ数：１５　カゴ付属

 38 トレイディスペンサー 420 580 1360 1

収納数：トレイ８０～１００枚 

シルバーシリンダー３個付

 39 ティーサーバー 450 500 1430 2 GV15ｘ２ 40 ｘ２ 1.015ｘ２

お茶・お湯・冷水

水道直結式・浄水器付

 40 グラスラックディスペンサー 610 320 805 2

5.506 1.570 75.640
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